


พ.ศ. 2529

โครงการตัง้โรงงานฉายรงัสี

อาหารและผลิตผลการเกษตร

 ไดร้บัการบรรจเุป็นโครงการหนึ่งของ
โครงการเฉลมิพระเกียรติพระบาทสมเด็จพระเจา้อย ูห่วั

ในวโรกาสเฉลิมพระชนมพ์รรษาครบ 5 รอบ
 และวนัรชัมงัคลาภิเษก



17 สิงหาคม พ.ศ. 2532

ศนูยฉ์ายรงัสีอาหารและผลิตผลการเกษตร

 เปิดดําเนินการภายใตส้งักดัสาํนกังานปรมาณเูพื่อสนัติ



25 ธนัวาคม พ.ศ. 2549

ศนูยฉ์ายรงัสี 
ไดเ้ปลีย่นมาสงักดั

สถาบนัเทคโนโลยนีิวเคลียรแ์ห่งชาติ

(องคก์ารมหาชน)



18 กนัยายน พ.ศ. 2550

ศนูยฉ์ายรงัสี 
ไดร้บัการรบัรองระบบบรหิารคณุภาพ 

ISO 9001:2000 
จาก URS/UKAS 

certificate No. 27292



26 ตลุาคม พ.ศ. 2550

ศนูยฉ์ายรงัสี 
ไดร้บัการรบัรองจาก APHIS/USDA
ใหฉ้ายรงัสีผลไมส้ง่ออกไปสหรฐัอเมรกิา 
ไดแ้ก ่ลาํไย มงัคดุ มะมว่ง เงาะ สบัปะรด



8 ธนัวาคม พ.ศ. 2550

ศนูยฉ์ายรงัสี 
ไดร้บัการรบัรองจากสหภาพยโุรป (EU)

ใหฉ้ายรงัสีเครือ่งเทศ



14 พฤษภาคม พ.ศ. 2551

ศนูยฉ์ายรงัสี 
ไดร้บัการรบัรองหลกัเกณฑว์ิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

Good Manufacturing Practice (GMP)
 ดา้นการผลิตอาหารฉายรงัสี

จากสาํนกังานคณะกรรมการอาหารและยา

กระทรวงสาธารณสขุ



ศนูยฉ์ายรงัสี

เป็นโรงงานสาธิตการฉายรงัสีผลิตภณัฑใ์นระดบัอตุสาหกรรม 
มีวตัถปุระสงคห์ลกัเพื่อ :

• ใหบ้รกิารฉายรงัสีแกภ่าคเอกชนเพื่อการพาณิชย ์
• ใหบ้รกิารฉายรงัสีแกภ่าครฐับาลเพื่องานวิจยั

• ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารฉายรงัสีในระดบัอตุสาหกรรมไปส ูภ่าคเอกชน

• ใชเ้ทคโนโลยกีารฉายรงัสีในระดบัอตุสาหกรรมเพื่อสง่เสรมิการสง่ออก 
อาหารและผลติผลการเกษตร

• พฒันาและสาธิตเทคโนโลยกีารฉายรงัสีอาหารและผลิตผลการเกษตร 
รวมทัง้เวชภณัฑ ์เภสชัภณัฑ ์บรรจภุณัฑอ์ื่นๆ

• ศึกษาวิจยัและทดสอบประสทิธิภาพของกรรมวิธีการฉายรงัสีอาหาร 
ตลอดจนการทดลองวางตลาดผลติภณัฑอ์าหารฉายรงัสี



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสีอาหาร 
• เพื่อยบัยัง้การงอกระหว่างการเก็บรกัษา

• เพื่อชะลอการสกุ 
• เพื่อควบคมุการแพรพ่นัธ ุข์องแมลง

• เพื่อลดปรมิาณปรสิต 
• เพื่อยดือายกุารเกบ็รกัษา 
• เพื่อลดปรมิาณจลุนิทรยีแ์ละจลุนิทรยีท์ี่ทําใหเ้กิดโรค

• ปรมิาณรงัสีดดูกลืนตํ่าสดุที่ทําใหบ้รรลวุตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี 
• ปรมิาณรงัสีดดูกลืนสงูสดุอย ูใ่นระดบัที่ปลอดภยัต่อผ ูบ้รโิภค 

– สามารถคงคณุค่าทางโภชนาการของอาหาร 
• โดยไม่ทําลายโครงสรา้งคณุสมบตัิเชิงหนา้ที่ 
• คณุลกัษณะทางประสาทสมัผสัของอาหาร



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี : อาหาร 

• เพื่อยบัยัง้การงอกระหว่างการเก็บรกัษา ปรมิาณรงัสีดดูกลืน

สงูสดุ 1 กิโลเกรย ์เช่น มนัฝรัง่, กระเทียม, หอมหวัใหญ่ เป็นตน้



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี : อาหาร

• เพื่อควบคมุการแพรพ่นัธ ุข์องแมลง 
• เพื่อชะลอการสกุ

• ปรมิาณรงัสีดดูกลืนสงูสดุ 2 กโิลเกรย์
ในผลไม ้เช่น มงัคดุ ลิ้นจี่ ลาํไย เงาะ สบัปะรด มะมว่ง ผลไมแ้หง้ มะขามหวาน เป็น
ตน้



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี : อาหาร

• เพื่อลดปรมิาณปรสิต ปรมิาณรงัสีดดูกลืนสงูสดุ 4 กโิลเกรย ์เช่น แหนม 
• เพื่อยดือายกุารเก็บรกัษา ปรมิาณรงัสีดดูกลืนสงูสดุ 7 กิโลเกรย ์เช่น ไกแ่ช่

แข็ง 



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี : อาหาร

• เพื่อลดปรมิาณจลุินทรยีแ์ละจลุินทรยีท์ี่ทําใหเ้กิดโรค ปรมิาณรงัสีดดูกลืน
สงูสดุ 10 กิโลเกรย ์เช่น Salmonella spp., Vibrio spp., Staphylococcus
spp., Pseudomonas spp. ในผลิตภณัฑแ์หนม หมยูอ ปลารา้ ไสก้รอกอีสาน 
ปเูค็ม ก ุง้จ่อม เครือ่งเทศ สมนุไพร เครือ่งสาํอาง เอนไซม ์เป็นตน้



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี : สมนุไพร

เครือ่งสาํอาง

• เพื่อลดปรมิาณจลุนิทรยีแ์ละจลุนิทรยีท์ี่ทําใหเ้กิดโรค ปรมิาณรงัสี
ดดูกลืนสงูสดุ 10 กิโลเกรย ์เช่น Salmonella spp., Vibrio spp., 
Staphylococcus spp., Pseudomonas spp. ในผลิตภณัฑส์มนุไพร 
เครือ่งสาํอาง เอนไซม ์เป็นตน้



วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี 

• เพื่อทําใหผ้ลิตภณัฑป์ราศจากเชื้อ (Sterilization) เช่น 
ผลิตภณัฑเ์ครือ่งมือแพทย ์: เข็มฉีดยา จานเพาะเลี้ยงเชื้อ





กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 297 (พ.ศ. 2549) 
เรือ่ง อาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 1 ใหย้กเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 103
(พ.ศ. 2529) เรือ่ง กาํหนดกรรมวิธีการผลิตอาหารซึ่งมี
การใชก้รรมวิธีการฉายรงัสี ลงวนัที่ 18 พฤศจิกายน 2529

• ขอ้ 2 ใหอ้าหารฉายรงัสี เป็นอาหารที่กาํหนดกรรมวิธีการ
ผลิตและเป็นอาหารที่ตอ้งมีฉลาก



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 3 ในประกาศฉบบันี้
– อาหารฉายรงัสี 

• อาหารที่ผา่นกรรมวิธีการฉายรงัสีเพื่อบรรลวุตัถปุระสงค์
ในการฉายรงัสี

– การฉายรงัสี 
• กระบวนการผลิตอาหารโดยกรรมวิธีการฉายรงัสี

– ผ ูฉ้ายรงัสีอาหาร

• ผ ูท้ี่ไดร้บัอนญุาตใหท้ําการฉายรงัสีอาหาร



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 3 ในประกาศฉบบันี้
– การวดัปรมิาณรงัสี (Dosimetry)

• การวดัปรมิาณรงัสีดดูกลืน ที่อาหารไดร้บัหลงัจากผา่น
การฉายรงัสีแลว้

– ปรมิาณรงัสีดดูกลืน (Absorbed dose)

• ปรมิาณพลงังานที่อาหารดดูกลืนไวต้่อหนึ่งหน่วยนํ้าหนั

ของผลิตภณัฑอ์าหารเมื่อไดร้บัรงัสี มีหน่วยเป็นเกรย ์(Gy, 
1 Gy= 1J/1kg)



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 4 กรรมวิธีการฉายรงัสีอาหารตอ้ง
ปฏิบตัิตาม 
Recommended International Code of Practice for 
Radiation Processing of Food (CAC/RCP 19-1979, 
Rev. 2-2003).



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

หลกัเกณฑ ์วิธีการและเงื่อนไข
• ชนิดของรงัสี

• รงัสีแกมมา จากตน้กาํเนิด Co-60 หรอื Cs-137
• รงัสีเอกซ ์จากเครือ่งผลิตรงัสีเอกซ ์ที่ระดบัพลงังาน < 5 

MeV
• รงัสีอิเลก็ตรอน จากเครือ่งเรง่อนภุาคอิเล็กตรอน ที่ระดบั
พลงังาน < 10 MeV

• ปรมิาณรงัสีดดูกลืน ตอ้งเป็นไปตามวตัถปุระสงค์
ของการฉายรงัสีตามแต่กรณี 



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

หลกัเกณฑ ์วิธีการและเงื่อนไข
• การควบคมุกรรมวิธีการผลิต

• การฉายรงัสี

– ตอ้งดําเนินการในสถานที่และใชเ้ครือ่งมือที่ไดร้บัอนญุาตจาก
หน่วยงานที่เกี่ยวขอ้ง

• สถานที่ฉายรงัสี

– ตอ้งออกแบบเพื่อความปลอดภยั มีประสิทธิภาพ และถกูสขุลกัษณะใน
การผลิต

– ตอ้งมีพนกังานที่มีความร ูค้วามสามารถในการใชเ้ครือ่งฉายรงัสี ไดร้บัการ
ฝึกอบรม และมีจํานวนเพียงพอในการปฏิบตัิงาน

• การควบคมุกรรมวิธีการผลิตภายในสถานที่ฉายรงัสี

– การเก็บขอ้มลูเกี่ยวกบัการดําเนินการฉายรงัสีอาหาร

– ขอ้มลูปรมิาณรงัสีดดูกลืนของอาหารที่มีการฉายรงัสี

– ขอ้มลูตอ้งมีความชดัเจน และเก็บรกัษาไวอ้ยา่งนอ้ย 3 ปี
– สภาพตอ้งตรวจสอบได ้สถานที่เก็บควรมีสภาพแวดลอ้มที่เหมาะสมที่

ป้องกนัการเสียหายหรอืเสื่อมสภาพ



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 5 อาหารที่จะนํามาฉายรงัสีตอ้งผา่น
การเตรยีม ผา่นกรรมวิธีการผลติและขนสง่ 
ตามหลกัเกณฑว์่าดว้ยสขุลกัษณะที่ดี (GMP) 
เพื่อใหบ้รรลวุตัถปุระสงคด์า้นความ

ปลอดภยัของอาหาร

– วตัถดุิบเริม่ตน้จนถึงผลิตภณัฑส์ดุทา้ย ตอ้ง
ปฏิบตัิตามหลกัสขุลกัษณะ มาตรฐานอาหาร
และหลกัเกณฑก์ารขนสง่



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 6 อาหารที่ผา่นการฉายรงัสีมาแลว้จะนํามาฉาย
รงัสีซํ้าอีกไมไ่ด ้เวน้แต่อาหารที่มีความชื้นตํ่า โดยมี
วตัถปุระสงคเ์พื่อกาํจดัแมลงที่เขา้ไปภายหลงัจากที่

ไดม้ีการฉายรงัสีแลว้ แต่ปรมิาณรงัสีดดูกลืนตอ้ง

เป็นไปตามวตัถปุระสงคเ์ช่น

– ผลิตภณัฑป์ระเภทธญัพืช

– ถัว่เมล็ดแหง้

– อาหารแหง้ เป็นตน้



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 7 อาหารที่ไดร้บัการฉายรงัสีกรณีหนึ่งกรณีใด
ดงัต่อไปนี้ไมถ่ือว่าเป็นการฉายรงัสีซํ้า

– อาหารที่เตรยีมจากวตัถดุิบซึ่งไดร้บัการฉายรงัสีใน
ระดบัตํ่ามาแลว้ เช่น การควบคมุการแพรพ่นัธ ุข์อง
แมลง แลว้ถกูนํามาฉายรงัสีเพื่อวตัถปุระสงคอ์ื่น

– อาหารที่มีสว่นประกอบที่ผา่นการฉายรงัสีแลว้ นอ้ย
กว่ารอ้ยละ 5 ถกูนํามาฉายรงัสี

– อาหารที่ไมส่ามารถไดร้บัปรมิาณรงัสีตามกาํหนดใน
ครัง้เดียว เพื่อใหไ้ดว้ตัถปุระสงคต์ามที่ตอ้งการ



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 8 อาหารที่มีการฉายรงัสีตามขอ้ 6 และ ขอ้ 7 ตอ้งมี
ปรมิาณรงัสีดดูกลืนสงูสดุโดยรวมไมเ่กิน 10 กโิลเกรย ์
เวน้แต่มีเหตผุลทางวิชาการหรอืความจําเป็นทางเทคนิค

ที่สมควร และตอ้งไมเ่ป็นอนัตรายต่อความปลอดภยัของ
ผ ูบ้รโิภค หรอืทําลายคณุภาพของอาหาร

– ทัง้นี้หากมีปรมิาณรงัสีดดูกลืนสงูสดุโดยรวมเกิน 10 กิโลเกรย ์
ตอ้งไดร้บัความเห็นชอบจากสาํนกังานคณะกรรมการอาหาร

และยา



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

• ขอ้ 9 การฉายรงัสีอาหาร ไมว่่าจะเป็นประโยชนใ์นการ
ค ุม้ครองผ ูบ้รโิภคหรอืไมก่ต็าม ตอ้งปฏิบตัิตาม
ขอ้กาํหนดทางวิชาการ (Technological requirements) 
และตอ้งไมน่ําการฉายรงัสีอาหารมาใชท้ดแทน

หลกัเกณฑว์ิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร 
(Good Manufacturing Practice)

หรอืหลกัเกณฑก์ารปฏิบตัิที่ดีทางการเกษตร 
(Good Agricultural Practice)



กฎหมายอาหารฉายรงัสี

การแสดงฉลากของอาหารฉายรงัสี
• ขอ้ 10 นอกจากตอ้งปฏิบตัิตามประกาศกระทรวง

สาธารณสขุว่าดว้ยเรือ่ง ฉลาก และประกาศกระทรวง
สาธารณสขุว่าดว้ยเรือ่งอาหารนัน้ๆ แลว้ ตอ้งแสดง
รายละเอียดเพิ่มเติมดงันี้

– ชื่อที่ตัง้ของสาํนกังานใหญ่ของผ ูผ้ลิตและผ ูฉ้ายรงัสี

– แสดงขอ้ความว่า  “ผา่นการฉายรงัสีแลว้” หรอืขอ้ความที่สื่อ
ความหมายในทํานองเดียวกนั

– ระบวุตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสี ดว้ยขอ้ความดงันี้ 
“เพื่อ……” (ความที่เวน้ไวใ้หร้ะบวุตัถปุระสงคข์องการฉาย
รงัสี)

– การแสดงเครือ่งหมายการฉายรงัสีอาจจะแสดงหรอืไมก่็ได ้แต่
หากจะแสดงตอ้งใชต้ามรปูแบบที่กาํหนด ใกลก้บัชื่อของอาหาร

– วนั เดือน และปีที่ทําการฉายรงัสี



กฎหมายอาหารฉายรงัสี
• ขอ้ 11 อาหารฉายรงัสหีากถกูนํามาใชเ้ป็นสว่นประกอบ

อาหารอื่น ตอ้งแสดงขอ้ความ “ผา่นการฉายรงัสีแลว้” 
กาํกบัชื่อสว่นประกอบของอาหารนัน้

• ขอ้ 12 ในกรณีที่สว่นประกอบของอาหารมีเพียงอยา่งเดียว 
ซึ่งไดม้าจากวตัถดุิบที่ผา่นการฉายรงัสี ตอ้งแสดงขอ้ความ 
“ผา่นการฉายรงัสีแลว้”  กาํกบัชื่อสว่นประกอบของอาหาร
นัน้ดว้ย

• ขอ้ 13 ภาชนะที่บรรจอุาหารฉายรงัสี ตอ้งมีคณุสมบตัิที่
เหมาะสม อย ูใ่นสภาพที่ถกูสขุลกัษณะ ตรงตามวตัถปุระสงค์
ในการฉายรงัสี และเป็นไปตามหลกัเกณฑว์ิธีการที่ดีในการ
ผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practices) ทัง้กอ่น
และหลงัการฉายรงัสี

• ขอ้ 14 ผ ูผ้ลิตหรอืผ ูน้ําเขา้อาหารฉายรงัสี ที่มีการแสดง
ฉลากแตกต่างไปจากที่กาํหนดไวต้ามขอ้ 10 และไดร้บัความ
เห็นชอบจากสาํนกังานคณะกรรมการอาหารและยาแลว้



เอกสารหมายเลข 1
แนบทา้ยประกาศกระทรวงสาธารณสขุ

(ฉบบัที่ 297) พ.ศ. 2549
เรือ่งอาหารฉายรงัสี

ตารางบญัชีปรมิาณรงัสีที่อนญุาต สาํหรบัการฉายรงัสีตามวตัถปุระสงคต์่างๆ

ลาํดบัที่ วตัถประสงค์ของการฉายรังสีุ ปริมาณรังสีดดกลนืสงสดู ู ุ

(กโิลเกรย์)

1 ยบัยั้งการงอกระหว่างการเกบ็รักษา 1

2 ชะลอการสกุ 2

3 ควบคมการแพร่พนัธ์ของแมลงุ ุ 2

4 ลดปริมาณปรสิต 4

5 ยดือายการเกบ็รักษาุ 7

6 ลดปริมาณจลนิทุ รีย์และจลนิทุ รีย์ทีท่าํให้เกดิโรค 10



เอกสารหมายเลข 2
แนบทา้ยประกาศกระทรวงสาธารณสขุ

(ฉบบัที่ 297) พ.ศ. 2549
เรือ่งอาหารฉายรงัสี

รปวงกลมขอบหนาทบึสีเขยีวู  ขอบของครึ่งวงกลมช่วงบนไม่
ตดิกนั แต่แบ่งเป็นสี่ส่วนเท่าๆกนั มชี่องว่างระหว่างขอบนอก
แต่ละส่วน 5 ระยะเท่าๆกนั ภายในเนือ้ทีค่รึ่งวงกลมช่วงบนมี
วงกลมทบึสีเขยีวขนาดเลก็ ส่วนภายในเนือ้ทีค่รึ่งวงกลมช่วง
ล่างจะมเีครื่องหมายรปวงรีทบึสีเขยีวู  2 วงแยกกนั ปลายด้าน
หนึ่งของแต่ละวงเชื่อมต่อกนั



ศนูยฉ์ายรังสี

งานบริหาร งานพฒันาเทคนิคและ

ผลิตภณัฑฉ์ายรังสี
งานวดัปริมาณรังสีงานฉายรังสี

นกัฟิสิกส์รังสี 1นกัวทิยาศาสตร์นิวเคลียร์อาวโุส 1

ผูจ้ดัการศูนยฉ์ายรังสี

หนวย่  Radiation Safety

หนวยธุรกจ่ ิ
อรรจยา

ประเวทย์

สุกญญาั

ประเวทย์

โอภาส

ธวชั

สุรพล

วรรณกร

สมคิด

พรชยั

สมพร

ชุมพล

โชติชวง่

มิง่

วรรนิภา

ปัญชลี

นฤมล

พวงเพชร

อภิชาติ

อุ๊ ออ้ม หมง อุม้ แดง

สุกญญาั

จรเมธ

สนิท

อรรจยา

เสนอ

สมพร

ตน้

ประเวทย์

ปิยรัตน์



ศนูยฉ์ายรงัสี

งานบรหิาร
ใบคําขอฉายรงัสี

ใบสัง่งาน

ทําสญัญา

เอกสารต่างๆ

หน่วยธรุกิจ
ใหค้ําแนะนําลกูคา้

ประชาสมัพนัธแ์ละเผยแพรข่อ้มลู

วางตลาดอาหารฉายรงัสี



ศนูยฉ์ายรงัสี

• งานฉายรงัสี
รบั-สง่ ผลติภณัฑ์

ดําเนินการฉายรงัสี

• งานควบคมุคณุภาพ

ดา้นการวดัปรมิาณ

รงัสี
ควบคมุปรมิาณรงัสีใหเ้ป็นไปตาม

วตัถปุระสงค์

ควบคมุคณุภาพผลติภณัฑ์



ขัน้ตอนการฉายรงัสี

ผลิตภณัฑท์ี่จะฉายรงัสี จะตอ้ง
บรรจใุนหีบห่อที่เหมาะสม



ขัน้ตอนการฉายรงัสี

• ผลิตภณัฑท์ี่ฉายรงัสีจะมีการปิด

ฉลากเพื่อรบัรองการฉายรงัสี

•อาหารฉายรงัสีตอ้งมีฉลากแสดง 
ชื่ออาหาร วตัถปุระสงค ์เครือ่งหมาย
อาหารฉายรงัสี เลขสาระบบของอย.
ชื่อผ ูผ้ลติ ชื่อผ ูฉ้ายรงัสี วนัที่ฉายรงัสี
นํ้าหนกัสทุธิของผลิตภณัฑ์



ขัน้ตอนการฉายรงัสีและการวดัปรมิาณรงัสี

• กระบวนการฉายรงัสีจะมีการ

ควบคมุ และตรวจสอบโดย
เจา้หนา้ที่วดัปรมิาณรงัสีเพื่อให้

แน่ใจว่าผลิตภณัฑฉ์ายรงัสี

เรยีบรอ้ยแลว้ ไดผ้า่นกระบวนการ
ผลิตที่ถกูตอ้ง

• วดัปรมิาณรงัสี โดย Dosimeter 
ที่ปรบัเทียบจาก SSDL,OAP 
ดว้ยเครือ่ง 
Spectrophotometer, 
thickness gauge



ขัน้ตอนการฉายรงัสี

• จดัเรยีงผลิตภณัฑเ์ขา้ต ู้

บรรจภุณัฑอ์ะลมูิเนียม ขนาด 
60x120x120 ซม.
แลว้เคลื่อนต ูเ้ขา้หอ้งฉายรงัสี

• ระยะเวลาการฉายรงัสี คํานวณ
จากความแรงรงัสีที่มีอย ู ่ปรมิาณ
รงัสีที่ตอ้งการและความหนาแน่น
ของผลติภณัฑท์ี่จะฉายรงัสี

เครือ่งฉายรงัสี ร ุน่ JS-8900 
Nordion, Canada



ขัน้ตอนการฉายรงัสี
• หลงัจากฉายรงัสี

แลว้จะเคลื่อนต ู้
ออกมาจากหอ้ง
ฉายรงัสีเพื่อการ
ขนถ่ายผลิตภณัฑท์ี่
ผา่นการฉายรงัสี
แลว้

• เก็บรกัษาในโรงพกั
สินคา้ หรอืหอ้งเยน็ 
พรอ้มที่จะสง่ใหผ้ ู้
ขอใชบ้รกิารฉาย
รงัสีนําไปจําหน่าย
ต่อไป



ศนูยฉ์ายรงัสี

• งานพฒันาเทคนิคและ
ผลิตภณัฑฉ์ายรงัสี
Sensory evaluation test
Microbial test
Product development



Product development



Product development



Product development



Product development



Product development



Product development



Product development



Product development
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